Prefeitura do Municipio da Estancia Turistica de Ribeirao Pires

TERMO N.° 130/2020 QUE TRATA DA CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA
FORNECIMENTO DE CARNES PARA DIVERSAS SECRETARIAS.

Termo do Contrato firmado entre a
PREFEITURA DO MUNICIPIO DA ESTANCIA
TURISTICA DE RIBEIRAO PIRES, € a empresa
NEW QUALITY INDUSTRIA E COMERCIO DE
CARNES E PRODUTOS ALIMENTICIOS
LTDA, que tem por objeto a Contratagdo de
empresa para fornecimento de carnes para
diversas secretarias, oriundo do Pregdo n.°
035/19, Ata de Registro de Pregos n° 134/19 e
Processo de Compras n.° 11715/2018.

Aos vinte e quatro dias do més de abril de dois mil e vinte, nas dependéncias da
PREFEITURA DO MUNICIPIO DA ESTANCIA TURISTICA DE RIBEIRAO PIRES, entidade
de Direito Publico Interno, com sede na Rua Miguel Prisco n.° 288, Centro, devidamente
inscrita no CNPJ/MF sob o n° 46.522.967/0001-34, neste ato representada pelo Secretario
de Administragdo, Sr. Adriano Dias Campos, a seguir denominada simplesmente
CONTRATANTE, e de outro a empresa NEW QUALITY INDUSTRIA E COMERCIO DE
CARNES E PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA, estabelecida a Rua das Horténcias, n.°
1365, Vila Helena, Santo André — SP, CEP 09175-500, devidamente inscrita no CNPJ/MF
sob o n.° 00.327.180/0001-10, doravante denominada CONTRATADA, neste ato
representada pelo Sr. Denis Aparecido Alves da Silva, portador da cédula de identidade RG
n® 24.189.979-5, devidamente inscrito no CPF/MF sob o n.° 166.657.068-00, perante as
testemunhas ao final nomeadas, assinam o presente Termo de Contrato, declarando

sujeitarem-se as normas legais vigentes e as clausulas presentes neste contrato.
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CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. Por forga do presente instrumento, a CONTRATADA obriga-se a fornecer carnes para
diversas secretarias, conforme anexo |.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

2.1. A Vigéncia do presente Contrato é de 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura
deste Termo.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DO CONTRATO E DOS PREGOS

3.1. Com o fornecimento dos produtos objeto do presente Contrato, a CONTRATADA
recebera as quantias individuais, perfazendo o valor total do Contrato de R$ 1.038.032,79
(um milh&o, trinta e oito mil, trinta e dois reais e setenta e nove centavos).

3.2. As despesas com a presente contratagcdo serao cobertas com recursos classificados na
dotacao orgamentaria sob n.°:

Secretaria de Saude

3.3.90.30.00 10.302.0053.2.301; 3.3.90.30.00 10.301.0053.2.301;
3.3.90.30.00 10.301.0055.2.303; 3.3.90.30.00 10.302.0055.2.306;
3.3.90.30.00 10.302.0053.2.301; 3.3.90.30.00 10.305.0056.2.363;
3.3.90.30.00 08.122.0058.2.240; 3.3.90.30.00 08.122.0065.2.260;
3.3.90.30.00 08.244.0068.2.265.

Secretaria de Assisténcia Social e Cidadania
3.3.90.30.00 08.122.0058.2.240; 3.3.90.30.00 08.122.0065.2.260;
3.3.90.30.00 08.366.0058.2.240; 3.3.90.30.00 08.244.0068.2.265.

Secretaria de Seguranca Urbana
3.3.90.30.00 06.122.0005.2.002; 3.3.90.30.00 06.182.0093.2.301

Secretaria de Turismo e Desenvolvimento Econémico
3.3.90.30.00 15.451. 0019.2.189 e 3.3.90.30.00 15.451. 0019.2.192

3.3. Nos precos cotados deverdo estar computados todos os custos basicos, diretos e
indiretos, bem como encargos sociais e trabalhistas e quaisquer outros custos ou despesas
que incidam ou venham a incidir direta ou indiretamente sobre o objeto ofertado, tais como
frete, combustivel, embalagens, e demais concernentes a plena e satisfatoria entrega do
objeto no prazo estipulado.

3.4. A CONTRATADA obriga-se a aceitar nas mesmas condicdes contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco
por cento) do valor do contrato atualizado.

3.5. Os pregos ofertados permanecerao fixos e irreajustaveis, por forgca da Lei Federal n°
9.069/95. Transcorrido o periodo de 12 (doze) meses, caso a Municipalidade delibere pela
prorrogacao do Ajuste, os precos poderao ser reajustados com base no indice IPC/FIPE.

CLAUSULA QUARTA - CONDICOES DE PAGAMENTO

4.1. Para recebimento do pagamento pelos produtos entregues, a CONTRATADA emitira as
respectivas faturas, que serao atestadas pela CONTRATANTE.

4.2. A CONTRATANTE tera o prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da apresentacao da
fatura para aceita-la ou rejeita-la.

4.2.1. A fatura nédo sera aprovada, caso a CONTRATANTE constate divergéncia entre os
produtos solicitados e os produtos fornecidos pela CONTRATADA, no tocante a qualidade e
quantidade.
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4.2.2. A devolugado da fatura ndo aprovada pela CONTRATANTE, em hipotese alguma,
servira de pretexto para que a CONTRATADA suspenda quaisquer fornecimentos.

4.2.3. Considera-se para fins de pagamento, a data do recebimento da fatura devidamente
corrigida.

4.3. Os pagamentos serdo efetuados em 10 (dez) dias contados da emissdo da Nota Fiscal.

4.3.1. A critério da Administracdo, o pagamento podera ser efetuado através de cheque
nominal emitido pela Prefeitura, que devera ser retirado no setor de Tesouraria da
Secretaria de Financgas, sito a Rua Miguel Prisco, 288 — prédio do Pago Municipal, ou
depositado em conta bancaria do interessado, que devera fornecer seu numero por escrito.

CLAUSULA QUINTA - DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DOS PRODUTOS
SOLICITADOS

5.1. A CONTRATANTE emitira a Ordem de fornecimento que devera ser atendida pela
CONTRATADA no prazo de 48 (quarenta e oito) horas.

5.1.1. Os enderecos de entrega poderao sofrer alteragdes durante a do contrato. A CON-
TRATADA sera avisada previamente em caso de mudancas de enderecgos.

5.2. As solicitagdes de entrega deverao conter os produtos e sua respectiva quantidade.

5.3. A CONTRATADA devera fornecer a respectiva Nota Fiscal, devidamente acompanhada
das solicitacbes de entrega, que serdo conferidos por funcionarios responsaveis da
Contratante, de acordo com o pedido.

5.3. Constatando-se erro na Nota Fiscal emitida, a Administracdo reserva-se o direito de
devolvé-la, considerando para fins de pagamento, a data de recebimento da Nota Fiscal
devidamente corrigida.

5.4. A Nota Fiscal/Fatura emitida sera retida pela Administracdo, que a remetera para o
setor competente para pagamento.

CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGAGOES
6.1. DA CONTRATADA

6.1.1. A CONTRATADA ¢é a responsavel direta e exclusiva pelo fornecimento do objeto
deste Contrato. Consequentemente, respondera civil e criminalmente, por todos os danos e
prejuizos que na execucgao deles venha, direta ou indiretamente, provocar ou dar causa,
tanto para a CONTRATANTE quanto a terceiros.

6.1.2. Nao cabera em qualquer hipotese a CONTRATANTE, qualquer responsabilidade
previdenciaria ou de outra natureza, com relagao aos empregados da CONTRATADA.

6.1.3. A CONTRATADA devera designar um responsavel que esteja apto a responder pela
avenga, bem como representa-la junto a CONTRATANTE durante toda a vigéncia da
avenca.

6.1.4. A CONTRATANTE reserva-se o direito de devolver todo e qualquer produto que nao
esteja de acordo com o especificado no Anexo Il

6.2. DA CONTRATANTE:
6.2.1. Cabera a CONTRATANTE providenciar, através do Gestor do Contrato:

6.2.1.1. Aprovagao das faturas para fins de pagamento.
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6.2.2. Indicar um responsavel pelo acompanhamento do contrato, que figurara como gestor
do presente Termo, a quem deve dirigir-se o representante da CONTRATADA para dirimir
quaisquer questdes pertinentes a presente avenca.

6.2.3. Praticar quaisquer atos, nos limites do presente Contrato que se destinem a preservar
todo e qualquer direito da CONTRATANTE.

6.2.4. Controlar os prazos estabelecidos para o fornecimento do objeto.

6.2.5. A acdo da CONTRATANTE ndo exime a CONTRATADA da completa
responsabilidade, no que se refere ao fornecimento do objeto deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA — DA FISCALIZAGAO

7.1. Nao obstante o fato de a CONTRATADA ser a unica e exclusiva responsavel pela
execucao do objeto desta avenga, a CONTRATANTE, através de sua propria equipe ou de
prepostos formalmente designados, sem restringir a plenitude desta responsabilidade,
exercera a mais ampla e completa fiscalizacdo dos servicos em execucgao a fim de verificar
se no seu desenvolvimento estdo sendo observadas as especificagbes e demais requisitos
previstos no presente Termo de Contrato, reservando-se o direito de rejeitar os servigos
que, a seu critério, ndo forem considerados satisfatorios.

CLAUSULA OITAVA — DAS PENALIDADES

8.1. Salvo ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, devidamente justificada e
comprovada, ao ndo cumprimento, por parte da CONTRATADA das obrigagbes assumidas,
ou a infringéncia de preceitos legais pertinentes, serdo aplicadas, segundo a gravidade da
falta, nos termos dos artigos 86, 87 e 88 da Lei Federal n.° 8.666/93 e suas alteracdes, as
seguintes penalidades:

8.2. Na hipotese de rescisdo contratual, além da aplicagcdo de multa correspondente,
aplicar-se-a4 suspensdo temporaria ao direito de licitar com a Prefeitura Municipal da
Estancia Turistica de Ribeirdo Pires, bem como o impedimento de com ela contratar, por
periodo n&o superior a 02 (dois) anos.

8.3. Declaragéao de inidoneidade, quando a CONTRATADA deixar de cumprir as obrigagdes
assumidas, praticando falta grave, dolosa ou culposa.

8.4. As multas eventualmente aplicadas seréo irreversiveis, mesmo que os atos ou fatos
que as originaram sejam reparados.

8.5. Considera-se também inexecugéao total do objeto do contrato a recusa injustificada da
Adjudicataria em assinar o presente Termo.

8.6. As multas eventualmente aplicadas serao irreversiveis, mesmo que os atos ou fatos
que as originaram sejam reparados.

8.7. As multas previstas nesta clausula ndao tém carater compensatério, ndo eximindo,
portanto, a CONTRATADA da reparagdo de eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu
ato tenha acarretado.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO CONTRATUAL

9.1. Sao0 causas de rescisao contratual por ato unilateral e escrito da Administragdo os
casos abaixo enumerados:

9.1.1. Descumprimento de clausulas contratuais, especificagdes, projetos ou prazos;

9.1.2. Cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes, projetos e prazos;
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9.1.3. Lentiddo no cumprimento do contrato, levando a Administracdo a comprovar a
impossibilidade da conclusao dos servigos, nos prazos estipulados;

9.1.4. Atraso injustificado no inicio do fornecimento;
9.1.5. Paralisacao injustificada no fornecimento dos géneros;

9.1.6. Subcontratacao total do seu objeto, sem a prévia autorizacdo da CONTRATANTE,
por escrito;

9.1.7. Desatendimento das determinagdes regulares da autoridade designada para
acompanhar e fiscalizar a sua execucgao, assim como as de seus superiores.

9.1.8. Cometimento reiterado de faltas na sua execugao;
9.1.9. Decretacao de faléncia ou a instauracao de insolvéncia civil;

9.1.10. Alteracao social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que
prejudique a execug¢ao do contrato;

9.1.11. Razoes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e
determinadas pela maxima autoridade da esfera administrativa a que esta subordinado a
CONTRATANTE e exaradas no processo administrativo a que se refere o contrato;

9.1.12. Ocorréncia de caso fortuito ou de for¢a maior, regularmente comprovada, impeditiva
da execucao do Contrato.

9.2. E permitida a rescisdo amigavel, por acordo entre as partes, mediante autorizagdo
escrita e fundamentada da autoridade competente, reduzida a termo no processo a que se
refere o contrato, desde que haja conveniéncia da CONTRATANTE.

9.3. Constituem as causas da rescisao do contrato:

9.3.1. A supressdo por parte da CONTRATANTE, de obras ou servigcos acarretando
modificacdo do valor inicial do Contrato além do limite permitido;

9.3.2. O atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela CONTRATANTE
decorrentes dos servigos, ou parcelas destes, ja recebidos ou executados, salvo em caso
de calamidade publica, grave perturbagdo da ordem interna ou guerra, assegurado ao
contratado o direito de optar pela suspensédo do cumprimento de suas obrigagdes até que
seja normalizada a situacdo, caso em que sua decisdo devera ser comunicada por escrito a
CONTRATANTE;

9.4. Nos casos de rescisdao, sem que haja culpa da CONTRATADA, sera esta ressarcida
dos prejuizos regularmente comprovados quando sofridos por esta.

9.5. O descumprimento de clausulas contratuais, especificagdes, projetos e prazos,
acarretam as seguintes consequéncias:

9.5.1. Assuncao imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por
ato proprio da CONTRATANTE;

9.5.2. Ocupacao e utilizacdo do local, instalagbes, equipamentos, material e pessoal
empregado na execugdo do contrato, necessario a sua continuidade;

9.5.3. Retencao dos creditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a
CONTRATANTE.

9.6. Constitui causa de suspensao do contrato:
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9.6.1. A ordem escrita da Administracao, por prazo superior a 120 (cento e vinte) dias, salvo
em caso de calamidade publica, grave perturbacdo da ordem interna ou guerra, ou ainda
por repetidas suspensdes que totalizem o mesmo prazo, independentemente do pagamento
obrigatorio de indenizagdes pelas sucessivas e contratualmente imprevistas
desmobilizagbes e mobilizacdes e outras previstas, assegurado ao contratado, nesses
casos, o direito de optar pela suspensao do cumprimento das obrigagbes assumidas
ate, que seja normalizada a situacgéo;

CLAUSULA DECIMA — DA RENUNCIA DE DIREITOS

10.1. O nao exercicio por parte da CONTRATADA de qualquer direito ou faculdade a
mesma concedida, no presente Termo de Contrato, ndo importara em renuncia ou novagao,
podendo a CONTRATANTE vir a exercé-lo a qualquer tempo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — FORGA MAIOR

11.1. A parte que nao estiver em mora n&o sera responsabilizada pelo ndo cumprimento de
suas obrigagdes, quando motivada por caso fortuito ou motivo de forga maior nos termos do
artigo 393 e seu paragrafo unico do Novo Caodigo Civil Brasileiro, sendo considerados como
caso fortuito os eventos de natureza e, como motivos de forga maior, os oriundos de atos
praticados por terceiros e que comprovadamente independem da vontade das partes.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

12.1. O Presente Contrato reger-se-a segundo as disposigbes contidas na Lei 8.666/93,
atualizada pela Lei 8.883/94, pelas suas clausulas, pelo edital de Pregédo n.° 035/19 do
Processo de Compras n°® 11715/2018.

12.2. Constatando-se erro na Nota Fiscal emitida, a CONTRATANTE reserva-se o direito de
devolvé-la, considerando para fins de pagamento, a data do recebimento da Nota Fiscal
devidamente corrigida.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1. Para solugdo de quaisquer questdes ou controvérsias relacionadas com o presente
Termo de Contrato, fica desde ja eleito o foro da comarca de Ribeirao Pires, com renuncia
expressa de qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E assim, por estarem justos e contratados, as partes assinam o presente Termo de
Contrato em 04 (quatro) vias de igual teor e para o mesmo fim, juntamente com as
testemunhas ao final nomeadas.

PREFEITURA DO MUNICiPIO DA ESTANCIA TURISTICA DE RIBEIRAO PIRES, 24 DE
ABRIL DE 2020.

ADRIANO DIAS CAMPOS
Secretario de Administragao

NEW QUALITY INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES E PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA
Denis Aparecido Alves da Silva

TESTEMUNHAS:

1) 2)
RG: RG:
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ANEXO Il - ESPECIFICAGAO DOS PRODUTOS

1) Acém em cubos

Bovino sem osso — acém em cubos.

Embalagem primaria: para fins alimenticios com aproximadamente 01 (hum) quilograma. E
embalagem secundaria em caixas de papelao.

O produto devera ser preparado a partir de matéria prima em perfeito estado, livre de
aponevroses e cartilagens e com boas condi¢des de higiene.

As condigbes para armazenamento deverao ser em camaras frigorificas de congelamento a
-18° C.

2) Alcatra em bifes

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendées e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em bifes de aproximadamente 60 gramas, com 2 cm de altura.

Embalagem: Sacos de polipropileno com 5 camadas, tipo crayovac, embalado a vacuo.
Pacotes de 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso ou etiqueta adesiva, de
acordo com a Legislagao vigente.

3) Aimondega

Composicao: Alméndega mista, produto carneo industrializado, obtido a partir da mistura de
carnes de frango e bovina, moldada na forma arredondada, adicionada de ingredientes e
submetido ao processo tecnolégico adequado. Devera ser congelado a temperatura de —
12° (doze graus centigrados negativos) ou inferior e transportada em condi¢cdes que
preservem tanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.
Embalagem Primaria: Saco de polietileno atéxico, transparente contendo aproximadamente
1 kg. O produto devera ser de aproximadamente 25 (vinte e cinco) gramas e a embalagem
secundaria devera ser de caixa de papelao reforcado, adequado ao empilhamento
recomendado, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no maximo 06
kg (seis quilogramas) de peso liquido.

Caracteristicas Gerais: O produto devera ser preparado a partir de animais sadios, abatidos
sob prévia inspec¢ao sanitaria, estar em perfeito estado de conservacao e ser processado
por meio mecanico em boas condi¢gées de higiene. Com as caracteristicas organolépticas
(aspecto, cor, odor e sabor) proprios e textura macia.

Validade: O produto devera ter validade minima de 120 (cento e vinte) dias. Sera
considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacgao e/ou deterioracéo.

4) Bacon

Caracteristicas Gerais: Devera apresentar magro, sem excesso de gordura.
Embalagem: embalagem plastica a vacuo, etiquetada, com peso de aproximadamente 1 kg.
Armazenamento: O produto devera ser mantido resfriado com temperatura inferior a 4° C.

5) Bisteca de Porco:

Caracteristicas Gerais: Carne resfriada de suino.

Embalagem: A embalagem primaria plastica a vacuo , etiquetada, com peso de
aproximadamente 1 kg. A embalagem secundaria devera ser caixas de papeldo com
capacidade aproximadamente para 20 kg.

Armazenamento: O produto devera ser mantido resfriado com temperatura inferior a 4° C.

6) Contra Filé em Bifes:

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendées e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em bifes de aproximadamente 60 gramas, com 2 cm de altura.
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Embalagem Primaria: Sacos de polipropileno com no minimo 5 camadas, tipo crayovac,
embalado a vacuo. Pacotes de aproximadamente 1 kg, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislagao vigente.

7) Copa de Lombo:

Caracteristicas Gerais: Carne resfriada de suino.

Embalagem: embalagem plastica a vacuo , etiquetada, com peso de aproximadamente 1
kg. A embalagem secundaria devera ser caixas de papeldo com capacidade para no
minimo 20 kg.

Armazenamento: O produto devera ser mantido resfriado com temperatura inferior a 4° C.

8) Costelinha de Porco:

Caracteristicas Gerais: Carne resfriada de suino.

Embalagem: embalagem plastica a vacuo , etiquetada, com peso de aproximadamente 1
kg. A embalagem secundaria devera ser caixas de papeldo com capacidade para no
minimo 20 kg.

Armazenamento: O produto devera ser mantido resfriado com temperatura inferior a 4° C.

9) Sobrecoxa de Frango:

Caracteristicas Gerais: Sobrecoxa de frango levemente temperada congelada em bandejas,
contendo os seguintes ingredientes: sobrecoxas, agua, proteina de soja, sal, estabilizante
polifosfato de sédio e alho.

Embalagem: Bandeja de poliestireno envolvido com filme plastico poliolefinico, devidamente
rotulada de acordo com a legislagao vigente. Peso liquido de no minimo 1 kg.

Embalagem Secundaria: O produto de vera ser reembalado em caixa de papeldo com peso
liquido de no minimo 10 kg.

Conservacéo: manter congelado até — 12° C.

Validade: minimo 01 (hum) ano congelado.

O produto devera ter Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA.

10) Coxao Duro em Pecga :

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendées e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspe¢ao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em pecas com aproximadamente 1 kg.

Embalagem: embalado a vacuo individualmente, devidamente identificados com rétulo
impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislacdo vigente e reembalados em
caixas com aproximadamente 25 kg.

11) Coxao Mole (Bifes Tiras):

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendées e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em bifes de aproximadamente 60 gramas e 2 cm de altura.

Embalagem: Sacos de polipropileno com no minimo 5 camadas, tipo crayovac, embalado a
vacuo. Pacotes de no minimo 1 kg, devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva, de acordo com a Legislagao vigente.

12) Figado em Iscas ou bifes:
Definicdo: miudos de bovino congelado — figado (iscas/bifes).

Embalagem: A embalagem primaria deve ser em saco plastico aprovado para fins
alimenticios, cujo peso liquido devera ser no maximo de 01 kg (um quilograma).
A embalagem secundaria do produto deverd ser caixa de papeldo ondulado reforgado,
adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade e contendo, no maximo, 12 kg (doze quilogramas) de peso liquido.
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Caracteristicas Gerais: O produto devera ser preparado a partir de animais sadios, abatidos
sob prévia inspec¢ao sanitaria, estar em perfeito estado de conservacao e ser processado
por meio mecanico em boas condigdes de higiene. Devera ter registro no Ministério da
Agricultura.

Validade: O produto devera ter validade minima de 06(seis) meses. Sera considerada
impropria e recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacao e/ou deterioracao.

13) Filé de Frango:

Caracteristicas Gerais: Filé de Peito de frango levemente temperado, congelado em
bandejas. Os filés de peito ndo poderao apresentar hematomas, pele, manchas de qualquer
espécie, residuos de ossos, cartilagens e mutilagcbes. Devendo conter os seguintes
ingredientes: Filé de Peito, agua, proteina de soja, sal, estabilizante polifosfato de sédio e
alho.

Embalagem: Bandeja de poliestireno envolvido com filme plastico poliolefinico, devidamente
rotulada de acordo com a legislagao vigente. Peso liquido de no minimo 1 kg.

Embalagem Secundaria: O produto devera ser reembalado em caixa de papeldo com peso
liquido de no minimo 10 kg.

Conservacao: manter congelado até — 12° C.

Validade: minimo 01 (hum) ano congelado.

O produto devera ter Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA.

14) Filé de Merluza:
Definicao: Filé de Merluza congelado.

Embalagem: A embalagem primaria deve ser em saco transparente, cujo peso liquido
deverda ser no minimo de 1 kg (um) quilograma.

A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papelao ondulado reforgado,
adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade e contendo, no maximo, 20 kg (vinte quilogramas) de peso liquido.

Caracteristicas Gerais: O produto devera ser preparado a partir de matéria prima em
perfeito estado de conservacgao e ser processado por meio mecanico em boas condi¢des de
higiene.

15) Filé de Pescada:
Definicao: Filé de Pescada congelado.

Embalagem: A embalagem primaria deve ser em saco transparente, cujo peso liquido
devera ser no minimo de 1 kg (um) quilograma.

A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papelao ondulado reforgado,
adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade e contendo, no maximo, 20 kg (vinte quilogramas) de peso liquido.

Caracteristicas Gerais: O produto devera ser preparado a partir de matéria prima em
perfeito estado de conservacgao e ser processado por meio mecanico em boas condi¢des de
higiene.

16) Lagarto em Peca:

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendbes e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspegao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em pecas com aproximadamente 3 kg.

Embalagem Primaria: embalado a vacuo individualmente, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislagao vigente e reembalados em
caixas com aproximadamente 25 kg.
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17) Linguica Calabresa:

Caracteristicas Gerais: Linguiga tipo calabresa sem pimenta.

Embalagem Primaria: embalado a vacuo devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva com aproximadamente 1 kg, de acordo com a Legislacdo vigente e
reembalados em caixas com aproximadamente 30 kg.

18) Linguica Toscana:

Caracteristicas Gerais: Linguiga tipo Toscana.

Embalagem Primaria: embalado a vacuo devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva com aproximadamente 1 kg, de acordo com a Legislacdo vigente e
reembalados em caixas com aproximadamente 30 kg.

19) Musculo em cubos:

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tendées e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em pacotes com aproximadamente 1 kg.

Embalagem Primaria: embalado a vacuo individualmente, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislagéo vigente e reembalados em
caixas com aproximadamente 20 kg.

20) Carne moida de primeira qualidade:

Caracteristicas Gerais: Carne bovina sem 0sso, sem sebo, sem gordura, sem cartilagens,
nervos, tenddes e aponevroses, de cor vermelho-cereja, elastica, firme e com odor
caracteristico. Deve ter Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Devera apresentar-se
em pacotes com aproximadamente 1 kg.

Embalagem Primaria: embalado a vacuo individualmente, devidamente identificados com
rétulo impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com a Legislagdo vigente e reembalados em
caixas com aproximadamente 20 kg.

21) Peito de Frango:

Caracteristicas Gerais: Devera apresentar-se sem manchas, sem hematomas e em boas
condigdes de higiene.

Embalagem Primaria: Embalado individualmente com aproximadamente 400 gr,
devidamente rotulado e etiquetado.

Embalagem Secundaria: O produto de vera ser reembalado em caixa de papeldo com peso
liquido de aproximadamente 20 kg.

Conservacao: manter congelado até — 12° C.

O produto devera ter Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA.

22) Pernil:

Embalagem Primaria: Embalado individualmente com aproximadamente 1 kg, devidamente
rotulado e etiquetado.

Embalagem Secundaria: O produto de vera ser reembalado em caixa de papeldo com peso
liquido de aproximadamente 20 kg.

23) Cacao em Postas:

Definicao: Cagao Azul em postas padronizadas congelado.

Embalagem: A embalagem primaria deve ser em saco transparente, cujo peso liquido
devera ser no minimo de 1 kg (um) quilograma.

A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papelao ondulado reforgado,
adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade e contendo, no maximo, 20 kg (vinte quilogramas) de peso liquido.

Caracteristicas Gerais: O produto devera ser preparado a partir de matéria prima em
perfeito estado de conservacgao e ser processado por meio mecanico em boas condi¢des de
higiene.




Prefeitura do Municipio da Estancia Turistica de Ribeirao Pires

Validade: O produto devera ter validade minima de 12(doze) meses congelado. Sera
considerada imprépria e recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagao e/ou deterioragao.

24) Salsicha:

Definicdo: Produto carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de uma ou mais
espécies de animais de acgougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto
pimenta) embutido em envoltério natural ou artificial ou processo de extruséo, na forma de
gomos e submetido a um processo térmico adequado. Sera tolerada a adigdo de pequenas
quantidades de sal, conservantes, estabilizantes e antioxidantes, amido, soja e corantes
naturais.

Embalagem: A embalagem primaria do produto devera ser sacos plasticos com fechamento
a vacuo, cujo peso liquido devera ser de no minimo 1 kg (um quilograma).

A embalagem secundaria do produto devera ser em shirink reforgado, adequado ao
empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no
maximo, 13 kg (treze quilogramas) de peso liquido.
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO
(Contratos)

CONTRATANTE: Prefeitura do Municipio da Estancia Turistica de Ribeirdo Pires

CONTRATADO: NEW QUALITY INDUSTRIA E COMERCIO DE CARNES E PRODUTOS
ALIMENTICIOS LTDA

CONTRATO N° (DE ORIGEM): 130/2020

OBJETO: Registro de pregos para fornecimento de carnes para diversas secretarias.
Pelo presente TERMO, nés, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido estara sujeito a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de Sao Paulo, cujo tramite processual ocorrera pelo sistema eletrénico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cépias das manifestacbes de
interesse, Despachos e Decisbes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletrbnico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com o estabelecido na Reso-
lugdo n°® 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletronico, todos os Despachos e Decisdes que vierem
a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serao publicados no Diario Oficial do Es-
tado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo,
em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993,
iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Co-
digo de Processo Civil;

d) Qualquer alteracdo de enderego — residencial ou eletrénico — ou telefones de contato de-
vera ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publi-
cacao;

b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exer-
cer o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

LOCAL e DATA: Ribeirao Pires, 24 de Abril de 2020.

GESTOR DO ORGAO/ENTIDADE:

Nome: Adriano Dias Campos

Cargo: Secretario de Administracao

CPF: 080.168.818-31 RG: 15.116.765-5

Data de Nascimento: 10/10/1966

Endereco residencial completo: Rua Canario, n® 644, Apt. 24, Moema, Sao Paulo -- SP
E-mail institucional: compras@ribeiraopires.sp.gov.br

E-mail pessoal: adriano.campos@ribeiraopires.sp.gov.br

Telefone(s): (11) 4828-9800 / 98133-9288

Assinatura:
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Responsaveis que assinaram o ajuste:

Pelo CONTRATANTE:

Nome: Adriano Dias Campos

Cargo: Secretario de Administragao

CPF: 080.168.818-31 RG: 15.116.765-5

Data de Nascimento: 10/10/1966

Endereco residencial completo: Rua Canario, n® 644, Apt. 24, Moema, Sao Paulo -- SP
E-mail institucional: compras@ribeiraopires.sp.gov.br

E-mail pessoal: adriano.campos@ribeiraopires.sp.gov.br

Telefone(s): (11) 4828-9800 / 98133-9288

Assinatura:

Pela CONTRATADA:

Nome: Denis Aparecido Alves da Silva

Cargo: Representante Legal

CPF: 166.657.068-00 RG: 24.189.979-5

Data de Nascimento: 18/10/1976

Endereco residencial completo: Rua das Horténcias, n° 1365, Vila Helena, Santo André -
SP

E-mail institucional: denis_nqg@hotmail.com

E-mail pessoal: denis_ng@hotmail.com

Telefone(s): (11) 99605-4187

Assinatura:
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